MENU SAINT-SYLVESTRE

3| Décembre au soir

Cou}oe de Cﬁamyagne
Amuses bouches joréjoarés par la Cﬁelﬁ

Médaillon de foie gras mi-cuit au _porto,
conﬁt d”oignons rouges & }min d”é})ices maison
ou

Déme de saumon ﬁtmé & de crabe, créme davocat, émulsion jus de crustacés

Saint-Jacques roties au beurre noisette & Risotto a la courge SJoagﬁem’

ou
Supréme de pintadé en ballotine farci aux cﬁamyignons,

purée de céleri rave & jus de volaille truﬁé

Swjm’ise g[acée de [a cﬁqfe

Déme, mousse au cqfé, crémeux chocolat, croustillant cacao

& biscuit au chocolat

ou

Blichette, mousse coco, conﬁt d”agrumes, biscuit & streusel coco

88,00 €/}9ersonne






